
奄美大島産本ハブ骨

ハブをさばいて肉と骨が繋がった状態の部位を取り出す所から始

まり骨だけを取り出しします。骨の大きさによって加工時間が異

なるため、大きさごとに分配して加工を行います。

加工されたばかりのハブの骨はトゲトゲしく、アクセサリーにす

る際は鋭利な部分をカットして製作します。

ハブ骨の加工について


